
Kalte Platten/Vorspeisen

Käseplatte
Fischplatte
Schinkenplatte
Melonenschiffchen
Lachstorte mit Frischkäse
Tomate-Mozzarella Platte
Antipasti                   u.v.m.

Suppen:

Rindfleisch:

Burgunderbraten
Rinderschmorbraten
Tafelspitz mit Merrettich
Rheinischer Sauerbraten
Kalbstafelspitz mit Mozzarella-Rucola-Füllung

Schweinefleisch:

Wild:

Gemüse:

Nachspeisen:

Beilagen:
Reis  -  Wildreis - Gemüsereis
Hausmacher Butterspätzle
Kartoffelklöße halb & halb
Limetten-Pfeffer-Nudeln
Parisienne-Kartoffeln
Semmelknödel
Kartoffelgratin
Kartoffelpüree
Nudelreis

Damwildragout
Damwildmedaillons

Wildschweinbraten aus der Keule
Damwildbraten aus der Keule

Rindfleischsuppe mit Markklößchen und Nudeln
oder mit Eierstich und Gemüseeinlage
Zuccinicremesuppe mit Räucherlachs
Gurkencremesuppe mit Shrimps
Frühlingszwiebelsüppchen
Tomatencremesüppchen
Gulaschsuppe
Gazpacho

Brotvariationen:

Salate:

Baquette

Partybrötchen
Bauernbrot

Blattsalat
Krautsalat
Balkansalat
Gurkensalat
Karottensalat
Tomaten-Käse-Salat
Griechischer Bauernsalat
Kartoffelsalat kalt oder warm
Nudelsalat mit Spargel und Hollandaise
Gemüsejuliennes auf Artischockenböden

Geflügel:
Putenschnitzel div. paniert
Putenschnitzel Mediterran
Putengulasch in Curry- oder Rahmsoße
Italienische Putenpfanne
Hähnchenbrust in Curry-
Entenbrust Asia

oder Rahmsoße

Brokkoli mit Mandelplättchen
Brokkoli mit Sauce Bearnaise
Speckbohnen “Prinzess”
Pancettabohnen

otkohl
Sauerkraut

Rosen- oder Blumenkohlauflauf

Asia-Gemüse
Apfelr

Gebratenes Gemüse

Erbsen + Karotten (+ Blumenkohl)

(Antipasti)

Weißes Mokkamousse
Mousse au Chocolat
Vanille-Mousse
Obstsalat
Tiramisu
Rote Grütze
Ananascreme
Orangencreme
Vanille-Mousse an Waldfruchtkompott
Duett von süßem Milchreis und roter Grütze
u.v.m.
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55568 Abtweiler

Tel:

Buffet - Vorschläge:
(Kurzübersicht)
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Fisch:

Rieslingbraten
Schweineschnitzel
Rollbraten vom Kamm
Schweinebraten vom Kamm

Schweinelende in Sherry-Rahmsoße

Rippchen

Gefüllter Kammbraten
Magerer Schweinerücken mit Schweizer Füllung
Magerer Schweinerücken mit Brezelfüllung

Schweinelende mit Steinpilzfüllung

z.B. Zuccini-Hackfleischfülle

Pangasiusfilet an Senf-Rahmsoße
Gegrillter Lachs an Limettensoße
Red Snapper Filet an Avocadosoße
u.a.m.


